R[STORANTE
ECRU
Brunch di Pasquetta

LUNEDI 1° APRILE - 10:30-13:00

A buffet

Insalate miste
Sandwich misti di carne, pesce
e vegetariani
Selezione di salumi artigianali locali
Variazione di formaggi freschi e stagionati del lago di Como e dintorni
Verdure grigliate
Carciofi alla griglia al caprino di Caslino

Spremuta d'arancia
Succo di frutta
Acqua minerale

A la carte

Salato

Avocado toast, uovo occhio di bue
e salmone affumicato
Caesar salad di faraona
con dressing allo yogurt
Salmerino marinato al ginepro,
burro d'alpeggio
Crostone di pane, salsiccia e cime di rapa
Crespelle gratinate, pomodoro,
prosciutto cotto e brie

Uova

Uova strapazzate con bacon
French toast, guanciale
e funghi porcini
Omelette al prosciutto e formaggio




RISTORANTE

ECRU

A la carte

Frutta & yogurt

Tagliata di frutta fresca
Yogurt naturale con cereali croccanti
Yogurt naturale con frutta fresca e secca

Dolce

Torta di mele con crema alla vaniglia
Torta al cioccolato e pere
Pan cake allo sciroppo d'acero/Nutella
Crostata di marmellata biologica
Crépes alla Nutella

Caffetteria

Caffe
Cappuccio
Caffe americano
Latte caldo o macchiato
Té o infuso
Cioccolata calda

Prenotazione obbligatoria, posti limitati.

Adulti € 40
Bimbi € 20

Non esitate a contattarci per prenotare il vostro tavolo oppure
per richiedere ulteriori informazioni telefonando
allo 031 627288 oppure scrivendo all'indirizzo
e-mail info@hotelcastellodicasiglio.it.




